« Le Relais La Borie =

Hotel Gourmet = Praia de Geriba = Blzios

COUVERT DO CHEF AMUSE-BOUCHE DU CHEF . . . . . e e e e R$ 35.00
[Combinado de pastas, servido com cesta de pdo caseiro [ Corbeille de pains maison ef occompagnement du jour)

ENTRADAS ENTREES

Gaspacho LaBorie . . . . . . _ . . e R% 75,00

(Sopa fria de tomate, acompanhada de salada de nicula, camardo flambado com balsamico reduzido [ Soupe froide de tomates,
accompagnée de roquette, crevettes flambées au balsamique réduit)

SaladedeChévreChaud . . . . . . . . . . . . . e e e e e e e e e e . R}&00
(Folhas verdes com queijo de cabra grafinado sobre tormrada com molho de mostrada de Dijon [/ Feulles verfes servies avec des
foasfs gratings au sauce moutarde de Dijon)

Salada Sicliana . . . . L L e e e e e e e e e e e R$ 42,00
(Mussarela de bofalo e tomate seco, alfoce americana e radichi com azeite de manjericdo [ Mozzarela ef formale séche sur feulles

de faifve aménicaines ef radis g 'huille d'olve vierge au basilic)

Lula & moda do Chef com azeite de manjericGo e saladaverde . . . . . . . . . . Lo R$ 75,00
[{Calamars du chef & 'huie d'ofives aw basiic ef salade verfe)

CARMES E AVES VIANDES ROUGES ET VOLAILLES

Faleta de cordeiro marinado ao vinho cabemet, aromatizada no horteld com fetuccini na manteiga . . R$ 180,00
Falette d'agneau marinée au vin cabermel, parfumé & la menthe avec felfucini ou beure

Medalhdo de Filé mignon ao molho de mostarda de Dijon com batatas gratinadas . . . . . . .. . .. .. R$ 120,00
Medailan de fitet mignan & lo moufarde de Djon, pommes de fere grafindes

mMedalhdo de Filé mignon ao molhe gorgonzola com batata dourada ao alecrim . . . . . . . . .0 L. R$ 120,00
Medailon de Filet mignon ou gorgonzola, pommes de fere au romarin

Paillard de filé com fetucciniao molho de GranaPadano . . . . . . . L . . . 0 0 e e e e e k% 120,00
Faillard, fetfvccind & la sauce Grana Padano

Magret de pato fatiodo oo molho de laranjo com batata sautée acalecrim . . . . . . . . . ... oL L L. E$ 11500
Magret de canard franché & l'orange avec pommes de feme saulée au romarin

MASSAS E RISOTOS PATES ET RISOITOS

Risoto de frutos do mar com funghi ao queijo GronaPadano . . . . . . . . ... ... ... ... ...... R}I12900
Risotto de frufs de mer ef chompignons au fromage Grana Padano

Penne ao pomodoro commugarelade bafala . . . . R$ 85,00
Penne au pomodoro et mozzarela de bufflionne

Espaguete [ao pomodoro, ou molho branco, oud bolonhesa) . . . . . 0L oL Lo R$ 75.00
Spaghetli fov pomodoro, ou souce blanche, ou bolognaise)

Espaguete de grano duro ao vinho branco, com camardo, wculaeagbobrinha . . . . . . . . . . ... ... BE12500
Spaghetti aux crevettes, roquefte et courgeties
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PEIXES E FRUTOS DO MAR_POISSONS ET FRUITS DE MER

Filé de peixe a Belle Meunigre comamozde Qipo . . . . . . . . 0 . i i i e e e e e e e e e e ... R$135,00
Filet de poisson & la Belle Meuniére, riz au célere

Filé de peixe grelhado ao molho de maracujd com legumesnamanteiga. . . . . . .. . .. .. ... ... R$12500
Filet de paisson au it de lo passion et légumes auw beure

Cavuda de Lagosta grelhada com manteiga de limao, alcaparas e amozde agafrdo . . . . . . . . . . . . R$ 220,00
Langouste grilée, sauce cifron. capre et riz au safran

Camardo ao curry picante com magd earmozde agafrdo . .. . . . . ..o Lo . BR% 135,00
Crevelfes ou cury épice o lo pomme ef fiz au safran

Camardo ao leite de coco e espinafre comamoz de améndoas . . . . . . . . . . L s e e e R% 135,00
Crevelfes au faif de noix de coco ef épinards avec iz aux amandes

Mogqueca para 2 pessoas, acompanha aroz branco, pirdo e farofa de dendé
Lo Mogqueca, spdoialfé brésifenne, pour 2 personnes

Camardo Cravelfe . . . . . . . e e e e e e e e e e e .. R$ 248,00
Frutos do mar Fruis ae mer . . . . . L e e e RE 238.00

SOBREMESAS DESSERTS

Sorvele . . L L e R$ 35.00
Gilagces

Profitercles de creme servido comcaldaquente esorvete . . . . . . . . L oL oL Lo . R$ 44,00
Frofiterofes ef couls aw chocolat

Temine de chocolate ao creme de baunilha . . . . . . L L L L. . R$ 44,00

Termine de chocolal ef glace o la créme

Petit gateau de chocolate servido com calda guente de chocolate .. . . . . . . 0. .o o000 R$ 44,00
Fondant au chocolate

Créme Brll&e . . . L L e e e e k% 44,00
Café gourmand . . . . . R% 49,00

{Café expresso servido com mignardises francesas / Cofé expresso ef mignardises frangaizes)

Tarte Tatin caramelizada servida quente comsorvete de baunilha . . © . . . . . . oL oL L. R$ 44,00
Tarte Tafin caramélisde, glace

MENU CHEZ FRANCOISE A PARTIR DAS 13:30
LES SPECIALITES DU CHEF A PARTIR DE 13H30



