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Heotel Gourmet = Praia de Geriba = Blzios

COUVERT DO CHEF AMUSE-BOUCHE DU CHEF . . . . . e e e e e e e e R$ 35,00
(Combinado de pastas, servido com cesta de pdo caseiro f Butter and padlds served with homemade bread)

ENTRADAS STARTERS

Gaspacho LaBOfe . . . . . . . R$ 75,00
(Sopa fria de tomate, acompanhada de salada de ricula, camardo flambado com balsamico f Cold tomato soup, accompanied
by rocket salad, flambéed shrimp with balsamic)

Saoloadede Chévre Chaud . . .. .. . ... RF &9.00
(Folhos verdes com queijo de cobra gratinado sobre torada ao maolho de mostarda de Dijen [/ Green feaves with goal cheese on
roasted foasts with Djjon musfard savce)

Salada Sicliana . . . . L L e e e e e e e e e R$ 42,00
(Mussarela de bofola e tormate seco, alface omericana e rodichi com azeite de manjericto / Buffalo Muzzarelo and died fomalo,
fetfuce ond radlishes with basi olive oif]

Lula & moda do Chef com azeite de manjericdo esaladaverde . . . . . . . . . .. .. L. R% 75.00
Chel's squid on basi ofive ol served with green salad

CARMES E AVES RED MEATS & FOULTRY

Faleta de cordeiro marinado ao vinho cabemet, aromatizada ne hoteld com fetuccini na manteiga . . . R$ 180,00
Lamb shoulder on cabeme! wine, favared in mint with feluccine in Bufler

Medalhdo de Filé mignon ao molho de mostarda de Dijon com batatasgratinadas . . . . . . . . .. ... R$ 120,00
Fitef mignon on Dfon mustard souce with gralin polfalo

Medalhdo de Filé mignon ao molho gorgonzola com batata dourada ac alecrim . . . . . . . . . .. .. R 120,00
Fifef mignon on gorgonzola sauce with rosemary golden potatoes

Faillard de filé com fetucciniao molho de GranaPadane . . . . . . . . . . . . . . . . ... R$}12000
Beef pallard with fefuccine on Grana Padano souce

Magret de pato fotiodo ao molho de laranja com batata sautée ac alecrim . . . . . . . . . . ... L. R% 115,00
Sced duck magret on orange sauce served with saufeed pofaio with rosemary

MASSAS E RISOTOS PASTA & RISOTTO

Risoto de frutos do mar com funghi o queijo Grana Padanoe . . . . . . . . . . . . ... e R$ 129.00
Seafood msaifo with mushrooms with Grana Padano cheese

Penne ao pomodore commugarelade blfala . . . . . . . R% 85,00
Fenne on pomodoro sauce and buffolo mozzarelo

Espoguete (ao pomodors, ou molho branco, oud bolonhesa) . . . . . . . . ... ... .. . ... ... B$7500
Soaghetfi on pomodarg, or with white sauce or bolognese

Espaguete de grano duro ao vinho branco com camardo, ricula e abobrinha © . . . . . . . 0 L L. R$ 125,00
Spaghetti with shrimp, aruguwa and zucchini
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PEIXES E FRUTOS DO MAR_FISHES AND SEAFOOD

Fileé de peixe a Belle Meunigre comamoz de Qipo . . . . . . 0 0 0t e e e e e e e e e e R$ 135,00
Fizh filet on Belle Meuniére souce served with celery rice

Filé de peixe grelhado ao molho de maracuja com legumesnamanteiga . . . . . . .. ... .. .. ... R$12500
Fish filet in passion frul savce with vegelables in bufler

Cavuda de Lagosta grelhada com manteiga de limae, alcaparas e amczde agafrdo . . . . . . . .. . . . R$ 220,00
Grilled lobster foil with femon buifer. caper and saffran rce

Camardo ao curry picante commagd e armozde acafrdo . . . . . . . Lo Lo Lo R% 135,00
Spcy cumed shrmp with apple and saffron rce

Camardo ao leite de coco e espinafre comamozde améndoas . . . . . .. . . L s e R$% 135,00
Shrmp with coconut milk and spinach with almond fce

Moqueca para 2 pessoas, acompanha aroz branco, pirdo e farofa de dendé
Braziion Mogueca for 2 peopie. with white rice, pirdo and palm oif flowr

Camardo SAimp . . . . . e e e e e e e R% 248,00
Frutas do mar Seafood . . . . R$ 238,00

SOBREMESAS DESSERTS

Sorvele . . L R R$ 35.00
lce cream

Profiteroles de creme servido com caldaquenteesorvete . . . 0 0 0 L L L oL oL L Lo 0oL R% 44,00
Frofiterofes on chocolale sauce

Temine de chocolate ao creme de baunilha . . . . L . L . R% 44,00

Chocolate temine with vanila cream

Petit gateau de chocolate servido com calda guente de chocolate . . . . 0 . 0 . 000000000 R$ 44,00
Chocolale pelit galteau served with hot chocolate sauce

Créme Brll&e . . . L L e e e e R$ 44,00

Calé gourmand . . . . . R 49.00
fCafé expresso servido com mignardises francesas / Expresso coffe served with french mignardizes)

Tarte Tatin caramelizada servida quente com sorvete de baunibha . . . . © . . . . . ..o R} 44,00
Haf Tarfe Talin with vanilla ice cream

MENU CHEZ FRANCOISE A PARTIR DAS 13:30
MENU CHEZ FRANCOISE ONLY SERVED FROM 1:30PM



